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Menü 

 

 
 

2018 Riesling Kabinett Wiltinger Klosterberg 
Saarweingut Weber Brüder • Wiltingen • Saar 

0,1 l • 9 Euro 
 

 
1. 

Jakobsmuschel 
Buttermilch • Dill • Kalbskopf • Meerrettich • Gurke 

 
 

 
2020 Chardonnay-Weißburgunder 

Weingut Florian Reus • Gerbrunn • Franken 
0,1 l • 7 Euro 

 
 

2. 
Blumenkohl 

Marone • Schnittlauch • Belper Knolle 
 
 
 

 
2018 Silvaner Bochen 

Weingut Andi Weigand • Iphofen • Franken 
0,1 l • 8 Euro 

 

3. 
Duroc Schweinebauch 

Röstzwiebel • Kartoffel • Räucheraal • Rettich 
 
 

 
2018 Drei Zeilen Blanc 

Weinmanufaktur 3 Zeilen • Rödelsee • Franken 
0,1 l • 10 Euro 

 
 
 

4. 
Goldforelle 

Kohlrabi • Champignon • Liebstöckel • Eigelb 
 

Upgrade: + 5g Rhön Kaviar 12 € 
 
 

 
2015 Pinot Noir Rüdesheim 

Weingut Chat Sauvage • Geisenheim • Rheingau 
0,1 l • 13 Euro 

 

5. 
Hirschrücken 

Rotkohl • Wirsing • Hagebutte 
 
 

 
2018 Silvaner per se 

Weingut Christian Deppisch • Theilheim • Franken 
0,1 l • 8 Euro 

 
 

6. 
Bergkäse 

Dampfnudel • Trüffel 
 
 
 

 
2020 Rieslaner Auslese alte Reben 

Weingut Oli Six • Wirmsthal • Franken 
5 cl • 9 Euro 

 

7.  
Haselnuss 

Bratapfel • Quitte 
 
 

 
 

Weinbegleitung komplett 60 Euro 
 
 

Weinbegleitung 6 Gang 52 Euro 
 
 

Weinbegleitung 5 Gang 44 Euro 
 
 

Weinbegleitung 4 Gang 37 Euro 
 
 

 
 

Menü komplett 112 Euro 
 
 

Menü 6 Gang 105 Euro 
(ohne Bergkäse)  

 
Menü 5 Gang 96 Euro 

(ohne Schweinebauch, Bergkäse)  
 

Menü 4 Gang 82 Euro 
(ohne Blumenkohl, Schweinebauch, Bergkäse)  

 

 


