


Weinbegleitung
5 Weine 44 Euro

6 Weine 52 Euro

Menu

Gepickelter Rettich, Gerupfter & Kimmel
Wilder Brokkoli, Tempura & Chillimayo
Rindertatar, Blumenkohl & gehobeltes Eigelb

Warmes Sauerteigbrot, Salzbutter & Kiirbiskernaufstrich

1.
Vegetarische Paté
Zwetschge, fermentierter Knoblauch, Haselnuss & Brioche

2.
Hokkaido Kiirbis
Jakobsmuschel, Safran, Salzzitrone & Kernél

3.
Catch of the day
Sauerkraut, Gurke, Kartoffel & Meerrettich

4,
Lackiertes Bries ,Caesar”
Parmesan, Romana, Schnittlauch & CroGtons

5.
Rehriicken aus Rhoner Jagd mit Pfefferkruste
Rotkohljus, Rote Bete, Buchenpilze & Selleriepiiree

6.
Gestockte Honigcreme
Boskoop Apfel, Mandel, Miso & Nussbuttereis

Mohnkrapfen
Zitronen- Madeleines

Menii 5 Gang 118 Euro
(ohne Bries)

Menii 6 Gang 129 Euro



